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Entrée
3 €

Gratuit
-12 ans



Aveyron Attractivité Tourisme
E. Leclerc Distribution supermarché
Mairie de Bozouls
Arnaud LIMA Restauration Traiteur

Produit en Anjou Invité d’honneur
Cente Presse
Totem
UMIH12 Food Truck

ALIMENTATION
Miels d’Aqui Miels
Miquel Confit de foie de volaille, cuisse de canard, tripous, chair à saucisse, 
farçous, gésiers, …
Maison Boubal Pâtes, volailles
Les bergers du Larzac Fromage de brebis
Les Potions d’Oc Liqueur, Ratafia, ...
Ti’po Loco Confitures
Fromagerie les saveurs de la tour (Gabriel Coulet) Roquefort, 
Les Vignerons d’Olt Vins
Chocolaterie Gaëlle Fizes Rocher de la Cayroule, Tablette chocolat,  
Macarons, Sucettes nounours guimauve ou ourson guimauve
Pisciculture d’Estaing Filet et pavé de truite, truite fumée, rillettes
Ferme de Veyrac Chorizo, terrines, rillettes, …
La ferme de Montarses Produits à base de châtaignes
Les macarons de Murasson Macarons
Marius Bonal Sirops, Gentiane d’Aubrac, Le T au thé  
d’Aubrac, Joli coing, Pastis Marius Bonal, Le Bleu, Crème de coing, ...
L’Atelier Bières blondes, blanches et IPA
Marie de Livinhac Aligot, estofinade, flaune, fouace, dés de Roquefort et 
Laguiole AOP sublimés, …
La ferme vachement fuitée Canards gras frais et conserves, Myrtille 
fraîches, ...
Les noisettes d’olt Noisettes en coque, Chouchou d’Olt, Huile de noisette, 
Farine de tourteau de noisettes, Noisettes torréfiées, Noisettes salées
B12 Bières
Biscuiterie des Grands Causses Biscuits bio sucrés ou salés
L’escargot des Sarradelles Assiettes d’escargots en frais et conserves, 
pleurotes, …
La Ferme du Lévézou Foie gras, canard, …
L’Abeyronnaise Miels
Apeyro’n Gâteaux apéritifs
Les Douceurs de Lunel Gaufrettes citron, vanille, caramel, chocolat et 
spéculos
Landa’s Distillerie Whisky, anis, gin
La Mandarelle Gâteau
Lo Cantou de Bastien Huiles de tournesol et de colza,lentilles vertes
Past’aveyron Pâtes fraîches, pâtes à lasagne
La brasserie du Larzac Bières artisanales biologiques
Le miel de Manon Dalac Miel, pollen, propolis, cire d’abeille, Hydromel, 
vinaigre et vinaigre aux herbes, Fruits secs confits au miel, Pain d’épices
Les liqueurs de Fanny Liqueurs artisanales par macération
Microbrasserie Origine Bières
Ferme du Froncalou Skyr nature fermier, SKYR Vanille Fermier, Yaourts, ...
La fabrique du Rougier Tartinables, tapenades et confits
Fromagerie de Thérondels Fromages
GAEC Sanhes Crèmes glacées et sorbets fabriqués à la ferme
Biscuiterie de Paganelle Cookie aux pépites de chocolat noir 60%, Sablé 
façon pizza, Sablé sésame et piment, Crackers
Issalini Moutardes
Esat Sainte-Marie Café et poulets
Le Verger de Conques Crèmes de marrons, marrons, farine de châtaigne
La ferme de Lissirou Moutardes, lentilles vertes, …
Maison Laviale Fouaces, soleil, échaudés

Ferme de la Châtaigneraie Marrons de l’Aveyron Crèmes de marrons,  
marrons, farine de châtaigne
L’Atelier des champignons Pleurotes et shiitakés agriculture bio
L’atelier Craft Beer Bières artisanales
Chocolaterie du Nouveau Monde Tablettes, plaques gourmandes 
ARTISANS D’ART, HABITAT, BIEN-ÊTRE
Equ’intense Artisan maroquinier
Hanays Bougies parfumées et fleuries, bougies formes
Fidelem Plans de travail stratifié sur mesure
Komet Céramique artisanale
Finta Podcast
Aux laines de Tiyos Textiles en laine et mohair
Légende d’Aubrac (Coutellerie) Couteaux de poche «Laguiole» et «Robin 
d’Aubrac»
Le Manoir aux Histoires Affiches d’art sérigraphiées à la main
Ty Coutelier Couteaux authentiques 
Jessica Limongi Panek Créatrice Verrière
Aubrac - Bottier Chaussures en cuir 
La plantation médicinale Produits à base de CBD
Fascination Bois Meubles, tables basses, chevets, consoles
Les Créations de Zélie Sacs bananes, totes bag tissus et cuir 
La Chantournerie Créations artisanales en bois
Mur de pierre Murs en pierre naturelle mobiles
Dourbie Joaillerie Bijoux
Cuisines Mouysset Cuisines
Sandr’art Tableaux de déco en bois de peupliers et dessin à l’encre 
pigmentée
My Kc Square Tableaux en impression numérique
Parquets Soulenq Parquets
Akibosc Créateur de mobilier
Yann Riou Tapissier Décorateur Sièges, fauteuils, canapés
Spiruline du Mas de Fraysse Spiruline
Bulle de lagon Cosmétique d’origine naturelle, savons
Bouvet Moules & Injection Tapettes à mouches, boites à œufs, gobelets 
réutilisables
Savonnerie du Larzac Savons au lait et au beurre de brebis
Lappara Sacs, portefeuilles et petite maroquinerie, ceintures
Max Capdebarthes Maroquinerie cuir
Woodfred création Planches et plateaux en bois
Art de la Cascade Création de cascade et fontaines sur mesure
Le Joaillier du Couteau & Enclume et Barbotine Couteaux et bijoux haut 
de gamme
Ver’art Miroiterie décorative
René et Gigi Bougies artisanales fleuries
Stratagem Fabricant de plans de travail stratifiés et compacts
Ladycreatifs12 Bijoux artisanaux
Les poteries de Peggy Poteries en faïence
Céline Gauthier Céramique, bols, tasses en grès, porcelaine, faïence
AFB Escaliers Fabrication d’escaliers sur mesure
Caroline Delance Céramiques

OFFICES DE TOURISME
Lévézou Attractivité Tourisme
OT Pays Ségali
OT Terres d’Aveyron
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Programme
Vendredi 25 septembre
14h00	 Ouverture du salon
	 Visite des scolaires de Bozouls 
	 Plateaux TV avec les entreprises FEA
17h30	 Inauguration officielle
	 Accueil de Produit en Anjou, invité d’honneur du salon  
	 avec dégustation d’un Cocktail Anjou - Aveyron
18h30 	 Afterwork 
	 Concert du groupe La Déryves
	 Planches tapas charcuterie / fromages de l’Aveyron /  
	 Bières des brasseries et vins du salon
 21h00	 Fermeture entrée salon	

Samedi 26 septembre  
10h00	 Ouverture du salon

11h00	 Animation autour du mariage entre les vins d’Anjou et le Roquefort

12h00	 Restauration sur place avec les produits Fabriqué en Aveyron

15h00	 Animation enfants « Fabriquez vos pâtes à emporter » 
	 avec Past’Aveyron

	 Animation OT Terres d’Aveyron

19h00	 Fermeture du salon

Dimanche 27 septembre
10h00	 Ouverture du salon

12h00	 Déjeuner Ris d’agneau / 
	 côtes de veau tomawak brasero 
	 Dessert découverte le Crêmet d’Anjou 
	 avec Sébastien Gaches et Arnaud Lima
15h00	 Animations et jeux « 40 ans Prod’Aubrac » 
	 Recette marbré magret foie gras avec  
	 Franck Josceran de La Ferme du Lévézou

18h00	 Fermeture du salon

Tous les jours :
Des dégustations, des ateliers, des démonstrations avec le meilleur des produits Fabriqué 
en Aveyron.
Jeu concours avec des bons cadeaux offerts par les exposants.
Lancement de la marque Table Aveyronnaises avec animations culinaires.



Venez déguster le Meilleur de l’Aveyron !
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Entrée Salade de pâtes de Past‘Aveyron ,  
truite fumée de la pisciculture d’Estaing

(Sauce vierge , olive, basilic et tomates séchées) 
Plat chaudParmentier de canard  de la ferme du Lévézou, patates douces,  

pommes Anna et Ail noir des causses
(Légumes du moment et  jus aigre doux)

DessertAssortiment de macarons de Murasson et 
glace au thé d’Aubrac de chez Sanhes

MENU à 19€

samedi 26 septembre 

Entrée 

Farçous et charcuterie Aveyronnaise 

(jambon de pays , fricandeaux , saucisse sèche)

Plats chaud
Ris d’agneau pommes de terre 

(By Sébastien Gaches) 
ou 

Côte de veau de l’Aveyron et du Ségala 

Pommes rissolées et moutarde de L’Issalini 

(By Arnaud Lima)

Dessert
Roquefort Gabriel Coulet 

Crêmet d’Anjou - Mandarelle

Mousse au yaourt de la ferme du Froncalou

MENU à 25€

dimanche 27 septembre 

Planches de charcuteries, fromages 

avec les vignerons 
&  

les brasseries Fabriqué en Aveyron

AFTERWORK

vendredi 25 septembre 

Restauration sur place chez les producteurs 
exposants et restauration bar :

Tous les midis 
du samedi 26 et dimanche 27

Vendredi 25 • 18h30

Afterwork 
Concert

Groupe La Deryves


